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Dlaczego mleko
nie lubi coca coli?

“

5’&

N



Co cola robi z mlekiem?
Kwas fosforowy zawarty w coli powoduje biatek mleka

Pytanie badawcze Do eksperymentu ;]
Swieze mleko od krowy, mleko bedziesz potrzebowac: \
skondensowane i mleko sojowe taczy * coca cole

jedno: zawieraja biatka. Biatka sg wazne < rdzne rodzaje mleka
dla naszego odzywiania. Te biatka stajg ~ * szklanki/stoiki

sie ciatem statym, gdy zetkna sie z * kubek z miarka
dostatecznie mocnym kwasem np. * tyzke do zupy
kwasem fosforowym, ktory wystepuje

w coca coli. Jak biatka obecne w

roznych rodzajach mleka reaguja z

coca cola?
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Jak to zrobic¢

Krok po kroku

Odmierz coca cole

Wez miarke kuchenng i
nalej 100 ml coca coli do
kazdego z trzech
stoikow.
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Dolej rézne rodzaje mleka

Dolej jedna tyzke mleka do

kazdego stoika:

1. mleko sojowe

2. mleko skondensowane

3. mleko UHT z niska
zawartoscig ttuszczu

Na zdjeciu widac stoiki od
razu po dodaniu mleka do
coca coli.
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Po 15 minutach

Przyjrzyj sie, co sie stato:
Czy widzisz zmiane koloru
we wszystkich stoikach? Czy
widzisz, czy wytworzyty sie
jakies ciata state (zjawisko to
nazywamy réwniez
.flokulacja”)? Czy sa jakies
roznice?
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Mleko sojowe po 18 godzinach
Pozostaw trzy stoiki na noc i potem
przyjrzyj sie im jeszcze raz. Co sie
wydarzyto w nocy?

W zaleznosci od rodzaju mleka biatka
ulegty flokulagji w réznym stopniu i osiadty
na dnie stoikéw. Dodajac kwas (coca cole)
mozna oddzieli¢ biatka z mleka w postaci
ciat statych.




Dla rodzicéw i nauczycieli

Ten eksperyment dobrze wpisuje sie w tematyke odzywiania i chemii w zyciu codziennym: Nawet
naturalna zywnosc¢ ostatecznie sktada sie ze zwigzkdw chemicznych. Dotyczy to réwniez mleka.
Niezaleznie od tego, czy jest ono pochodzenia roslinnego czy zwierzecego, mleko jest zrodtem biatek,
ktore w kwasnych warunkach ulegaja ktaczkowaniu. Mozna to dobrze pokaza¢ w eksperymencie.

Mleko sojowe, mleko skondensowane czy zwykte mleko krowie: wszystkie one zawieraja biatka, z
ktorych wiekszos¢ to tak zwane kazeiny. Wystepuja one w mleku w postaci koloidalnej, tzn. sa bardzo
drobno roztozone (rozproszone) w cieczy. Jesli zmienimy pH poprzez dodanie kwasow, forma biatek
ulegnie zmianie. Nastepuje ich koagulacja i wytracanie. Jest to wazne miedzy innymi przy trawieniu
mleka, ale znajduje rowniez inne zastosowanie: na przyktad przy produkgcji sera. Odpowiednim
kwasem do wytracania biatek mleka jest kwas fosforowy. Jest on zawarty np. w coli i zostat uzyty do
tego doswiadczenia
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