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Przyczyna ubytkow
w zebach?



Co powoduje ubytki w zebach?
Skorupki jajek jako model zebdow

Pytanie badawcze Do eksperymentu bedziesz
Co powoduje ubytki w zebach? Cukier? Nie potrzebowac:
bezposrednio. W jamie ustnej wystepuja « okoto 100 ml kwasku
bakterie, ktore przeksztatcajg cukier w kwas. A cytrynowego

kwasy psujg zeby. Chcemy zbadad, jak to sie « ok. 25 g skorupek jaj
dzieje, ale poniewaz nie chcemy w trakcie  watek do ciasta

testu zniszczy¢ naszych zebow, potrzebujemy « woreczek do zamrazania
czegos$ w zastepstwie. W tym eksperymencie  doktadnag wage
uzywamy skorupek od jajek. Podobnie jak » miarke kuchenna

zeby zawierajg one wapn i sg wrazliwe na * lejek z filtrem do kawy
kwasy. Jak wiec kwasy reaguja ze « tyzke

skorupkami od jajek zastepujacymi tutaj * 3 puste stoiki po dzemie
nasze zeby? * kuchenke mikrofalowg
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Jak to zrobi¢
Krok po kroku

Rozgnie¢ skorupki od jajek Zwaz doktadnie Dodaj kwasek cytrynowy Przefiltruj

W16z kilka skorupek od jajek Jak najdoktadniej zwaz Dolej 100 ml kwasku Przelej zawartos¢ stoika
do woreczka do zamrazania 20 g pokruszonych cytrynowego do skorupek przez filtr do kawy do

i rozgniec je watkiem do skorupek od jajek w od jajek. Mozesz odmierzy¢  drugiego stoika. Ciecz
ciasta. Jezeli masz ttuczek, stoiku postawionym na kwasek cytrynowy za powinna oddzieli¢ sie
mozdzierz, mozesz uzy¢ ich wadze. (= waga pomoca miarki kuchenne;j. teraz od ciata statego.
zamiast watka do ciasta. skorupek jaj przed) Wszystko doktadnie

Im drobniejszy proszek, tym wymieszaj i odczekaj okoto

lepiej. 30 minut.

Co obserwujesz?
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Jak to zrobi¢
Krok po kroku
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Wysusz skorupki jaj i zwaz
ponownie

Umiesc¢ stoik z wilgotnymi
skorupkami jaj w mikrofaléwce i
podgrzewaj przez 5 minut, az
beda catkowicie suche. Kiedy
wszystko ostygnie, zwaz go
ponownie. Zapisz wage (= waga
szklanki z wysuszonymi
skorupkami jaj).
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Zwaz pusta szklanke
Zwaz na wadze trzecia
pusta szklanke i zanotuj
wage (=waga pustej
szklanki). Nastepnie
umiesc filtr do kawy z
wilgotnymi skorupkami
jaj w szklance.
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Dla rodzicow i nauczycieli

W kursie dydaktycznym Forscherwelt "Higiena osobista" i "Zrownowazony rozwoj"
zajmujemy sie przyczynami powstawania ubytkow. Czesto dzieci majg btedne
wyobrazenie na ten temat. Myslg, ze to cukier jest bezposrednio odpowiedzialny za
prochnice zebow. Ale tak nie jest. Bakterie w jamie ustnej wydzielajg kwas jako produkt
przemiany materii, ktory nastepnie uszkadza szkliwo zebow. Uzywajac skorupek jaj jako
substancji modelowej, badamy, co sie dzieje, gdy kwas atakuje zeby.

Kwasy atakujg szkliwo zebdw zawierajgce wapn. Skorupki jaj rowniez zawierajg wrazliwy
na kwasy, zawierajgcy wapn zwigzek: weglan wapnia (wapno). Dlatego skorupki jaj sg
odpowiednie jako model zebdw w tym eksperymencie. Kiedy kwasy takie jak kwas
cytrynowy lub ocet dziatajg na skorupki jaj, rozpuszczaja one z czasem weglan wapnia.
Prowadzi to do utraty wagi, ktorg mozna zmierzyc.
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